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REAL GREEK SEAFOOD

We absorb 40% of the annual Greek fishing industry’s catch
of sardines and anchovies

We grew up on the shores of the Aegean Sea and we fell in love with the flavors Greek nature

has to offer in abundance. Our basic principle is to serve quality seafood. Our fish are caught

mainly in the waters of Northern Aegean. The unique conditions of this natural habitat and its

diet are the reasons behind its superior quality, its light, tender and flavorful flesh. Properly

preserving and preparing fish is an art that requires dedication, knowledge and passion. This
quality fish is what we want to share with the world.

ECHT GRIECHISCHER FISCH

Wir absorbieren 40% der Jahresfange der griechischen Fischerei
an Sardinen und Anchovis.

Wir sind an den Kiisten der Agiis aufgewachsen und haben uns in die Geschmacker
verliebt, welche uns die griechische Natur im Uberfluss bietet. Unser Grundsatz ist es,
qualitativ hochwertigen Fisch anzubieten. Unser Fisch wird hauptsachlich im Wasser der
Nordagais gefischt. Die einzigartigen Bedingungen dieses natiirlichen Lebensraumes und
seine Nahrung sind die Grinde fir seine uberragende Qualitat, sein mildes, zartes und
schmackhaftes Fleisch. Die richtige Aufbewahrung und Zubereitung von Fisch ist eine
Kunst, die Hingabe, Wissen und Leidenschaft erfordert. Diesen hochqualitativen Fisch
mochten wir mit der ganzen Welt teilen.

POISSONS ET FRUITS DE MER GRECS

Nous absorbons le 40% de la péche grecque de sardines
et d'anchois

Nous avons grandi sur les cétes de la mer Egée et nous avons aimé les saveurs que la
nature grecque a a offrir en abondance. Notre principe de base est de servir de pois-
sons et de fruits de mer de qualité. Ceux sont principalement péchés dans les eaux de
la mer Egée du Nord. Les conditions uniques de cet habitat naturel et leur alimentation
sont les secrets de leur qualité supérieure, de leur chair légere, tendre et savoureuse. La
conservation et la préparation correctes est un art nécessitant de l'engagement, de la
connaissance et de l'amour pour son métier. Ces produits de mer c’est ce qu'on souhaite
présenter au monde entier.
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ROBOTIC
PRODUCTION

A UNIQUE
WORLD CLASS
INNOVATION ,

AUTOMATISIERTE
PRODUKTION

EINE WELTWEIT
EINZIGARTIGE
INNOVATION

A LARGE, MODERN, GREEK INDUSTRY

Our long history is marked by several investments in infrastructure and technological
equipment. The first robotized line for sardine production, the mechanized production

line for tuna salad, squid and octopus with a multihead weigher, as well as the great
flexibility in packing the end products, are just a few examples that demonstrate our

commitment to progress and efficiency.

PRODUCTION CAPACITY: 80 TONS OF FISH PER DAY
ROBOTIQUE

INDUSTRIELLE: 1 P

L

UNE INNOVATION My, = &
MONDIALE

EINE GROSSE, MODERNE, GRIECHISCHE INDUSTRIE

Unsere lange Geschichte ist gepragt von einer Reihe an Investitionen in die Infrastruktur
und die technische Ausristung. Die erste vollautomatisierte Produktionslinie fir Sardinen,
die maschinelle Produktionslinie fir Thunfischsalat, Tintenfisch und Krake mit einer
Mehrkopfwaage sowie die groBe Flexibilitat bei der Verpackung der Endprodukte sind nur
einige Beispiele, welche unsere Selbstverpflichtung zu Fortschritt und Effizienz demonstrieren.

PRODUKTIONSKAPAZITAT: 80 TONNEN FISCH TAGLICH

UNE GRANDE ET CONTEMPORAINE INDUSTRIE GRECQUE

Notre longue histoire est marquée par une série d'investissements en ce qui concerne
l'infrastructure et 1'équipement technologique. La premiére ligne de production robotisée
de sardine, la ligne mécanisée de production de salade de thon, de calmar et de poulpe
équipée d'une peseuse associative et la flexibilité d'emballage des produits finaux sont

quelques exemples qui démontrent concretement notre engagement a 1'évolution et I'efficacité.

CAPACITE DE PRODUCTION: 80 TONNES DE POISSONS PAR JOUR
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INTEGRIERTES PROGRAMM
FUR QUALITATSKONTROLLE

SICHERHEIT, HOHE QUALITAT UND LECKERER GESCHMACK BEI JEDEM
EINZELNEN ENDPRODUKT

Wir durchstreifen die Meere auf der Suche nach frischem und nahrhaftem Fisch. Wir wahlen
ihn sorgfaltig aus, transportieren ihn sachgemaf und wenden Kontrollen bei der Verarbei-
tung, Konservierung und dem Transport an, welche die strengsten internationalen
Qualitatsstandards erfillen.
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INNOVATIVE PRODUKTVORSCHLAGE

Wir haben uns auf Fisch spezialisiert und streben immer danach, neue Fischprodukte auf

den Markt zu bringen. Unser erfahrenes und hochqualifiziertes Personal, unterstiitzt von

unserer modernen Infrastruktur, arbeitet systematisch daran, herausragende Produktin-
novationen zu erzielen.

SEIT DEN 70ER JAHREN SIND DIE PRODUKTE TRATA UND FLOKOS
DIE ERSTE WAHL DER GRIECHISCHEN KONSUMENTEN







SOZIALE VERANTWORTUNG

Achtung vor unseren Mitmenschen, Umweltschutz und Unterstiitzung der wirtschaftlichen

und sozialen Stabilitat in Griechenland stellen die Hauptsdulen unseres sozialen Engage-

ments dar. Wir, das Management und die Angestellten gleichermallen, erachten es fir

unsere Pflicht, etwas an die Gesellschaft zuriickzugeben; wir sorgen fiir Nachhaltigkeit des

Okosystems, indem wir Fischereimethoden anwenden, die garantieren, dass der Fischfang
auf keine Weise die Umwelt schadigt.



TENDING TO CONSUMER NEEDS

In recent years, seafood has gained the preference of consumers concerning a nutritious
and balanced diet. At KONVA, we acknowledge this need and make sure that quality
seafood is accessible to everyone, offering a wide range of products, as far as taste,

preference and use are concerned.

OFFERING A CONVENIENT, BALANCED SEAFOOD DIET

AUSGERICHTET AUF DIE KONSUMENTENBEDURFNISSE

In den letzten Jahren haben Fische in steigendem Umfang die Bevorzugung der Ver-

braucher fir eine nahrhafte und ausgewogene Erndhrung gewonnen. Bei der Firma

KONVA haben wir dieses Bediirfnis erkannt und sorgen dafiir, dass qualitative Fische in

einer breiten Produktpalette an Geschmaéackern und Verwendungszwecken fiir jedermann
erschwinglich sind.

WIR UNTERSTUTZEN EINE PRAKTISCHE UND
AUSGEWOGENE ERNAHRUNG MIT FISCH

REPONDANT AUX BESOINS DES CONSOMMATEURS

Dans les dernieres années, les gens préferent de plus en plus les produits de la mer pour
un régime alimentaire sain et équilibré. A KONVA, nous reconnaissons cette nécessité
et nous veillons a faire ces produits accessibles a tous, offrant une riche gamme de sug-

gestions et de saveurs.

NOUS SOUTENONS LA FACILITE D'UN REGIME
EQUILIBRE BASE DE PRODUITS DE LA MER
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CANNED SEAFOOD
FISCHKONSERVEN
PRODUITS DE LA MER EN CONSERVE
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Tuna | Thunfisch | Thon Tuna salad | Thunfischsalat | Salade de thon

NO PRESERVATIVES | KEINE KONSERVIERUNGSSTOFFE | AUCUN AGENT DE CONSERVATION
GLUTEN FREE | GLUTEN-FREl | 5ANS GLUTEN
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Sardine | Sardinen | Sardine Anchovy | Sardellen | Anchois Octopus | Krake | Poulpe Musky octopus | Moschuskrake | Poulpe musqué
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Squid | Tintenfisch | Calmar Herring | Hering | Hareng Mackerel | Makrele | Maquereau «/11//2 e ar 1/1/ 20 (/71/1./7;/(/
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TIEFGEKUHLTER FISCHA
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Sardinen | Sardellen |
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Tintenfisch | Thunfisch |



FISCH ALS KUHLKOST

Makrele | Tintenfisch |



KONVA S.A.

Headquarters:

Stavrochori Industrial Area

PO BOX: 36, 61100 Kilkis, Greece
T:+30 23410 71788

F:+30 23410 71996

Branch:

48 Andrea Sygrou & Pentelis
15126 Marousi, Athens, Greece
T:+30 210 6143840

F:+30 2106143849

www.konva.gr
e-mail:exports@konva.gr

www.blenderskg.gr



